Forgeons votre avenir

FORMATION dl'école des Chefs

e

ecole
Cuisine - Patisserie - Salle

ECORESPONSABILITE DE LENTREPRISE ~

Stéphane DELRUE

Contacter I'Ecole des
Chefs

Consultant Spécialiste en Environnement
P 700 Euros HT 1500 Euros HT

Selon vos disponibilités

la journée de 7h

LA . minimum 6 minimum 2
Personnel de restaurant ou d’hétellerie maximum 12 maximum 12

Eire en activité sur un poste en hotellerie restauration
Une attestation mentionnant les obijectifs, la nature ef la durée de

Wi , . ) » |'action et les résultats de
- Savoir faire un état des lieux de vofre enfreprise en matiére I'évaluation des acquis de la formation sera remise au stagiaire &
d’environnement. I'issue de la formation.

- Mettre en place un plan d'actions avec chiffrage financier,
savoir calculer le retour sur investissement et communiquer sur vos
bonnes pratiques auprés de vos clients.

- Mise en place d'un pré diagnostic environnement et d'un plan
d'action avec l'intervenant

- Prise en main par les stagiaires des outils

- Echanges entre les stagiaires et |'intervenant

- Un support papier reprenant les points indispensables de cefte
formation sera remis & chaque stagiaire

- Questionnaire
T- est quizz avec correction + Questionnaire d’évaluation de la
formation

Feuilles de présence (cf états d’émargement) signées par les
stagiaires et le formateur, par demie journée de formation.

a I'école des chefs
21 Allée de I'Ordinaire La Citadelle 62000 ARRAS
contact@alecoledeschefs.com = 1
06.69.44.30.30 ~ Do 4O~

ProSapiens Winners
www.alecoledeschefs.com
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PROGRAMME
REALISATION D’UN ETAT DES LIEUX DE PRESENTATION DES DIFFERENTS LABELS D'ECO
LENVIRONNEMENT LABELLISATION

BILAN DU STAGE

MISE EN PLACE D'UN PLAN D’ACTION

a I'école des chefs
21 Allée de I'Ordinaire La Citadelle 62000 ARRAS
contact@alecoledeschefs.com —
06.69.44.30.30 NS

-

ProSapiens Winners
www.alecoledeschefs.com




