Forgeons votre avenir

Cilécole des Chefs

école
Cuisine - Patisserie - Salle

~ EQUIPIER DE PREMIERE INTERVENTION (EPI) ~

INTERLOCUTEUR A LA DISPOSITION DES ENTREPRISES ET DES STAGIAIRES INTER ENTREPRISE INTRA ENTREPRISE
Stéphane DELRUE
DUREE 7h 7h

INTERVENANT : TARIFS 350 Euros HT 1800 Euros HT

Intervenant spécialisé

PARTICIPANTS minimum 6 minimum 2
maximum 12 maximum 12

PUBLIC CONCERNE 3 contacter

Personnel de |'Hétellerie Restauration PAIE école des chefs s

PREREQUIS :

Eire en activité sur un poste en Hétellerie restauration

OBJECTIFS :

Former le personnel & réagir efficacement face & un sinistre en
préservant la vie des occupants. Identifier et prévenir les causes
d’éclosion d’incendie. Premiére intervention sur sinistre.

COMPETENCES ACQUISES :

A l'issue de la formation, le candidat sera capable d’adopter
les bons comportements en cas d'incendie et d’apprendre &
manipuler ef & infervenir avec un extincteur sur un départ de feu
réel.
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FORMATION

Fe Qrcieons wotre gvenir

C I’école des Chefs

sine - Patissare - Salk

PROGRAMME

ENSEIGNEMENT THEORIQUE ENSEIGNEMENT PRATIQUE

BILAN DU STAGE

a I'école des chefs
21 Allée de I'Ordinaire La Citadelle 62000 ARRAS
contact@alecoledeschefs.com
06.69.44.30.30

www.alecoledeschefs.com
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